
R E S T A U R A N T L ' E S P R I T  L I B R E

Plat Dorade entière au brasero au thym

Brochette de poulet au citron jaune 

GARNITURES

Riz jaune sauté, à l’ananas et à l’ail des ours 

Légumes du moment snackés au romarin
(poireaux, carottes fanes, champignons de
Paris, oignons nouveaux)

 

FORMULE BRASERO
TOUS LES VENDREDIS ENSOLEILLÉS

Entrée Salade exotique au saumon fumé

Assiette de melon et jambon de pays7 €

15 €

Dessert Salade de fruits frais, boule de glace orange
sanguine

Coupe de glace 2 boules & chantilly maison
rhum raisin, chocolat blanc, fraise, spéculoos,
poire williams, cookie nuts et vanille 

6 €

28 EUROS HORS BOISSONS



R E S T A U R A N T L ' E S P R I T  L I B R E

BRASERO

COCKTAILS DESPERITO
Desperados, Rhum citron vert et
menthe

SPRITZ
Apérol, Prosecco et perrier
MAURESQUE

Ricard, Orgeat 

MOCKTAIL CAGOLE
Abricot, bergamote et romarin

HIPPIE REBELLE
Ananas, passion et hibiscus

DANDY
Poire, rhubarbe et cannelle 

8 €

5 €


